
In unseren Gerichten können Allergene und auch Spuren von anderen Stoffen enthalten sein, die Lebensmittelallergien 
oder Unverträglichkeiten auslösen können, da nicht ausnahmslos eine Kreuzkontamination ausgeschlossen werden kann.  

Bitte informieren Sie in jedem Falle vorab zwecks möglicher Unverträglichkeiten und Allergien.  
Alle angegebenen Preise sind in Euro, inkl. MwSt. 

Sommer Highlights  
 
 

Vorspeisen 
 

748  „Anti-Pasti“  
Teller verschiedene Gemüse mit Parmaschinken und Melone,  
dazu Baguette und Butter         12,50 

   
982  “Sommer-Duett” 

„Wassermelonen-Feta-Salat“ & Polenta Sticks mit Curry-Dattelcreme   9,50 
 

Vegetarisch 
 

598  „Sommer-Salat“ Salatschüssel mit verschiedenen Anti Pasti,  
  Dazu Baguette und Balsamico-Dressing      16,50 
 
178  „Flammkuchen Greek“  

mit verschiedenem Gemüse, Feta, Honig und Walnüssen           12,50 
 

Fisch 
 

600   Matjes-Puffer – Zarte Matjesfiletstücke mit frischen Zwiebeln    
  auf einem großen Tellerrösti, dazu Senf-Dill-Soße und ein gem. Salatteller 17,00 

 

433   Matjesfilets „Hausfrauen Art“, dazu Salzkartoffeln     16,00 

    
Aus dem Ofen 

 

996  Penne mit Schweinefiletstreifen in Camembert-Sahnesauce,  
Aprikosen und Käse überbacken                 16,80 

 

Aus der Pfanne 
 

752  Asiatischer Schweinebauch in eigener Soße mit Sesam, dazu Blattsalat  
in Essig-Öl und knusprigen Polenta Bällchen                23,80 

 

551   Penne mit Hähnchenbruststreifen in scharfer Curry-Sahnesoße  
mit Mandarinen und Frühlingszwiebeln, dazu Blattsalate in Essig-Öl Dressing 18,80 

 
 

Dessert 
 

636  „Pfirsich-Melba“  
2 Kugeln Vanilleeis mit Sahne, Pfirsichstückchen und Himbeersauce  7,80 

   
521  kleine Portion frische Erdbeeren mit 2 Kugeln Vanille Eis und Sahne  6,00 
 
513  große Portion frische Erdbeeren mit 3 Kugeln Vanille Eis und Sahne  7,80 


